Upozornéni: Tento e-book nevytvofila firma Bewit Medicine Naturale. ACkoli v receptech pouZzivame jejich produkty,
informace v ném uvedené nemusi odpovidat oficidlnim tvrzenim této spolecnosti.

LJKNIHA RECEPTU: COFFEE KING DELUXE

Kreativni zpusoby, jak vylepsit kdvu Coffee King od Bewit Naturale
Medicine




v Chrani zalu ¢
v Rogporuje detoxiks

bakterie, ktere udrzuji zdravé pH

uvobD

Coffee King je unikatni instantni kava obohacena funk¢nimi houbami, ktera spojuje intenzivni kavovou chut s
wellness benefity. Tato kniha vam ukaze, jak tento superfood proménit v lahodné napoje a dezerty pro kazdou

prileZitost!

< ZAKLADNI RECEPTURY
1. Klasicky Coffee King s twist
Ingredience:

1 1zicka Coffee King

200 ml horké vody (ne vrouci, cca 80-90°C)
1 I1Zzicka kokosového cukru

Spetka skoFice

Postup: Smichejte Coffee King s horkou vodou, pFidejte kokosovy cukr a posypte skof¥ici. Dokonaly start do

dnel!

2. Krémové Cappuccino King

Ingredience:



1 1zicka Coffee King

100 ml horké vody

100 ml napénéného rostlinného mléka (ovesné/mandlové)
1 1Zicka medu

Kakao na posypani

Postup: Pripravte Coffee King s vodou, napénte mléko, zlehka promichejte s medem a nalijte na kavu. Posypte

kakaem.

3. Ledovy Coffee King Frappé
Ingredience:

2 1zicky Coffee King

50 ml horké vody

150 ml studeného rostlinného mléka
Led

1 |Zice javorového sirupu

Slehacka (volitelng)

Postup: Rozpustte Coffee King v horké vodé, nechte vychladnout. Pfidejte do mixéru s ledem, mlékem a

sirupem. Mixujte do hladka. Servirujte s Slehackou.



¢» COKOLADOVE A SLADKE VERZE

4. Mocha King Supreme
Ingredience:

1 1zicka Coffee King

150 ml horké vody

1 IZice kvalitniho kakaa

50 ml kokosového mléka

1 1Zicka agave sirupu

Horka ¢okolada na ozdobu

Postup: Smichejte Coffee King s kakaem a horkou vodou. Pridejte kokosové mléko a agave. Ozdobte

nastrouhanou ¢okoladou.

5. White Chocolate Coffee King

Ingredience:



1 1zicka Coffee King

100 ml horké vody

100 ml horkého mléka

30 g bilé cokolady
Vanilkovy extrakt (3 kapky)

Postup: Rozpustte bilou ¢okoladu v horkém mléce. Pfipravte Coffee King s vodou a smichejte s Cokoladovym

mlékem. Pridejte vanilkovy extrakt.

6. Karamelovy Coffee King Latte
Ingredience:

1 1Zicka Coffee King

100 ml horké vody

120 ml napénéného mléka

2 |Zice domaciho karamelového sirupu
Morska sll na ozdobu

Postup: Pripravte Coffee King, pfidejte karamelovy sirup, nalijte napénéné mléko. Ozdobte Spetkou morské

soli.



% WELLNESS & ADAPTOGENNI SMESI

7. Golden Coffee King

Ingredience:

1 1zicka Coffee King

1/2 1zicky kurkumy

Spetka cerného pepfe
200 ml mandlového mléka
1 1Zicka kokosového oleje

Med na doslazeni

elixir!
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8. Ashwagandha Coffee King Elixir
Ingredience:

1 1zicka Coffee King

1/2 I1zicky ashwagandhy v prasku

200 ml horké vody

1 IZice ghi nebo kokosového oleje
Kardamom (2-3 seminka rozdrcena)
Postup: Smichejte viechny ingredience a dUkladné promixujte. Idedini pro zvySeni energie a sniZeni stresu.
9. Maca Coffee King Booster
Ingredience:

1 I1Zzicka Coffee King

1 1zicka maca prasku

1 1Zice kakaového prasku

200 ml ovesného mléka

Datle (2 ks, bez pecek)

Postup: VSechny ingredience mixujte v rychlém mixéru do hladka. Energeticka bomba pro narocné dny!



.. OSVEZUJiCi LEDOVE VARIANTY

10. Coffee King Smoothie Bowl
Ingredience:

2 1Zicky Coffee King

1 zmrzly banan

100 ml mandlového mléka

1 |Zice araSidového masla

Topping: granola, kakaové boby, kokos
Postup: Mixujte Coffee King s bananem, mlékem a araSidovym maslem. Nalijte do misky a ozdobte topinky.
11. Nitro Cold Brew Style
Ingredience:

2 IZicky Coffee King

50 ml horké vody



200 ml studené vody
Led
Platky pomerance

Postup: Rozpustte Coffee King v horké vodg, pridejte studenou vodu a led. Ozdobte pomerancem. Nechte 5

minut v lednici.

12. Affogato Coffee King
Ingredience:

1 1Zicka Coffee King

100 ml horké vody

2 kopecky vanilkové zmrzliny
Amaretto (volitelné, 20 ml)

Postup: Pripravte silny Coffee King. Dejte zmrzlinu do sklenice a prelijte horkou kavou. Pridejte amaretto pro

dospélou verzi.




A SEZONNI SPECIALITY

13. Pumpkin Spice Coffee King (podzim)
Ingredience:

1 1zicka Coffee King

150 ml horké vody

2 |Zice dynového pyré

50 ml mléka

1/4 1Zicky pumpkin spice kofeni

Javorovy sirup

Postup: Smichejte Coffee King s vodou, pridejte dyrové pyré, zahfaté mléko a koreni. Doslastéte javorovym

sirupem.

14. Gingerbread Coffee King (zima)
Ingredience:

1 I1Zzicka Coffee King

200 ml horkého mléka

1/4 1zicky zazvoru v prasku

1/4 1Zicky skofice

Spetka muskatového ofisku

Med

Postup: Smichejte Coffee King se vSemi kofenim a zalajte horkym mlékem. Doslastéte medem. Vanocni

atmosféra zarucena!

15. Mint Chocolate Coffee King (/éto)
Ingredience:

1 1zicka Coffee King

100 ml horké vody



100 ml studeného mléka

1 IZice Cokoladového sirupu
5 listk(l Cerstvé maty

Led

Postup: Rozmixujte matu s Coffee King a vodou. Pridejte led, mléko a ¢okoladovy sirup. Osvézuijici letni

zazitek!

~ DEZERTY S COFFEE KING

16. Coffee King Tiramisu

Ingredience:

3 1zicky Coffee King rozpusténé v 200 ml vody
250 g mascarpone

3 IZice cukru

200 g piskot(



Kakao na posypani
2 Zloutky

Postup: USlehejte Zloutky s cukrem, pridejte mascarpone. Namocte piSkoty v Coffee King. Vrstvéte a nechte

odleZet v lednici 4 hodiny. Posypte kakaem.
17. Coffee King Energy Balls
Ingredience:

2 1zicky Coffee King

200 g datli

100 g ofechl

2 |zice kakaa

1 Izice chia seminek

Kokos na obaleni

Postup: Rozmixujte datle a ofechy, pridejte Coffee King, kakao a chia. Vytvarujte kulicky a obalte v kokosu.

Uchovavejte v lednici.

18. Coffee King Panna Cotta
Ingredience:

2 IZicky Coffee King

500 ml smetany

80 g cukru

3 platky Zelatiny

Vanilka

Postup: Zahrfejte smetanu s cukrem a Coffee King. Pfidejte namocenou Zelatinu a vanilku. Nalijte do formicek

a nechte tuhnout v lednici.



2 MEZINARODNI INSPIRACE

19. Vietnamese Coffee King
Ingredience:

2 |1zicky Coffee King

100 ml horké vody

2 |Zice kondenzovaného mléka

Led

Postup: Smichejte Coffee King s horkou vodou. Nalijte pres led a kondenzované mléko. Silné, sladke,

dokonalé!
20. Spanish Cortado King
Ingredience:

1 1zicka Coffee King

50 ml horké vody



50 ml zahFatého mléka

Cukr

Postup: Pripravte silny Coffee King, pFidejte stejné mnozstvi teplého mléka. Servirujte ve sklenéné Salce.
21. Turkish Coffee King

Ingredience:

2 IZicky Coffee King

100 ml studené vody

Kardamom

Cukr dle chuti

Postup: Varte ve dzezvé na mirném plameni. Trikrat pfivedte k varu a nechte osadit. Servirujte s pénou.

« PROTEINOVE A FITNESS VARIANTY
22. Coffee King Protein Shake

Ingredience:



1 1zicka Coffee King

1 davka vanilkového proteinu

1 banan

250 ml mandlového mléka

1 |zice ofechového masla

Led

Postup: Mixujte vSechny ingredience do hladka. Idealni po tréninku!
23. Pre-workout Coffee King
Ingredience:

2 |1Zicky Coffee King

1 1zicka MCT oleje

200 ml vody

1/2 1zicky maca prasku

Citronova Stava (par kapek)

Postup: Smichejte viechny ingredience a dUkladné protfepejte. Vypijte 30 minut pred tréninkem.



A

& KOKTEJLY PRO DOSPELE

24. Espresso Martini King
Ingredience:

2 1zicky Coffee King (silna priprava)
50 ml vodky

25 ml Kahlua

Led

Kavova zrna na ozdobu

Postup: Protrepejte vSechny ingredience s ledem v shakeru. PFecedte do sklenice a ozdobte kavovymi zrny.
25. Irish Coffee King
Ingredience:

1 1Zicka Coffee King

150 ml horké vody



40 ml irské whiskey
2 |Zice hnédého cukru

Slehacka

Postup: Smichejte Coffee King s vodou, cukrem a whiskey. Na vrch dejte vrstvu Slehacky. Nepromichavejte!

. TIPY A TRIKY
Pro nejlepsi vysledky:
Teplota vody: Pouzivejte vodu o teploté 80-90°C, ne vrouci
Mixovani: Pro pénivé napoje pouZijte ty¢ovy mixér nebo Sejkr
Skladovani: Coffee King uchovavejte v suchu a temnu
Davkovani: Zacnéte s 1 Izickou a upravte dle chuti

Kombinace: Coffee King skvéle funguje s adaptogeny, proteiny a superfoody



Zdravotni benefity:

& Funkni houby pro podporu imunity
“ Prirozena energie bez pridaného cukru
‘¥ Vhodné pro vegany
Bez umélych primési a konzervant(
-~/ ZAVER
Coffee King od Bewit Naturale Medicine je mnohem vice nez jen kava - je to zaklad pro

nekonecné mnoZstvi kreativnich ndpoju a dezertd. Experimentujte, kombinujte a najdéte

svou oblibenou variantu!
Preji vam skvélé kavové zazitky! <

Poznamka: VSechny recepty jsou pouze inspirativni. MnoZstvi a ingredience upravte podle své
chuti a zdravotnich potreb.



COFFEE KING naleznete v e-shopu zde:
https://bewit.love/produkt/coffee-king?i=MiroslavTumpach

Uplatnéte pri placeni kéd CDZ6CP7SR)J7WK a uSetrete az
15%, za cely nakup, na produktech pro vase zdravi.

TIP:

Na webu VLEVO kliknéte na ikonku “ESENCIALNI OLE]
ZDARMA" vypinte formular (do okénka “JAK JSTE SE O BEWIT
DOZVEDEL” napiste “Miroslav Tumpach” a zaénéte vyuZivat
pravidelné slevové akce pro stalé zakazniky. (Povinné
nakupy a ani Zadna jina aktivita nejsou vyZzadovany!)

Mnoho dalsich informaci naleznete na:
https://www.vonicidomov.cz



https://bewit.love/produkt/coffee-king?i=MiroslavTumpach
https://bewit.love/produkt/coffee-king?i=MiroslavTumpach
https://www.vonicidomov.cz/
https://www.vonicidomov.cz/

Stahnéte si také: € KNIHA RECEPTU 1: SWEET COCOA KISS
DELUXE na https://www.vonicidomov.cz/kakao

Stahnéte si také: € KNIHA RECEPTU 2: PECENI SE SWEET
COCOA KISS BIO na https://www.vonicidomov.cz/kakao

UPOZORNENI A PRAVNi OMEZENI (PRAVNI DISCLAIMER) Tento dokument (,Material”) neni
oficialnim dokumentem spolecnosti BEWIT Natural Medicine s.r.o. (,BEWIT"). Nevznikl na jeji
objednavku ani nepfedstavuje vyjadreni jejich odbornych, obchodnich & marketingovych
stanovisek. BEWIT neni autorem, poskytovatelem, editorem ani kontrolorem tohoto Materialu a
neodpovida za jeho obsah, interpretaci ani uZiti. Material ma vyhradné informativni, studijni a
edukativni charakter. Informace v ném obsazené nesmi byt povazovany za zdravotni sluzbu,
zdravotni doporuceni, Iékafskou radu, diagnostiku, 1éCbu, prevenci, terapeuticky postup ani jiny
zasah do zdravi. Nejedna se o zdravotnicky prostfedek, odborny navod, klinické doporuceni ani
o podklad pro rozhodovani o zdravotnim stavu osoby. Uvedené informace nebyly ovéfeny ani


https://www.vonicidomov.cz/kakao/
https://www.vonicidomov.cz/kakao/
https://www.vonicidomov.cz/kakao
https://www.vonicidomov.cz/kakao

posouzeny zadnym statnim, regulacnim ¢ odbornym organem, véetn& SUKL, EFSA, FDA nebo
obdobnych instituci. Material nesplfiuje legislativni nalezitosti zdravotnich ani vyzivovych tvrzeni
dle platnych pravnich predpist Evropské unie a neni urcen k jejich naplrfovani, obchazeni ani
nahrazovani. Pouzivani esencidlnich olejd, aromaterapeutickych smési a jinych latek uvedenych
v tomto Materialu je zcela na odpovédnosti ¢tenare. Autor Materialu ani BEWIT nenesou
odpovédnost za jakékoli pfimé ¢i neprimé ujmy, skody, zdravotni komplikace, nespravné pourziti
latek, nevhodnou interpretaci informaci ani za nasledky rozhodnuti ¢tenare u¢inéna na zakladé
tohoto Materidlu. Material neni urcen k tomu, aby slouzil jako podklad pro ukonceni, zménu i
nahrazeni |ékarské péce, posuzovani zdravotniho stavu, samolécbu, Upravy medikace,
terapeutické intervence, jakékoliv zdravotni rozhodovani, nebo pouzivani produktl zplsobem
odporujicim jejich oficialnimu urceni ¢i navodu k pouziti.



