< SLADKA PRAVDA O VASI KAVE

Objevte prirodni sladkost Bewit Trtinové stavy BIO (Panela, Rapadura)

https://bewit.love/produkt/bio-susena-trtinova-stava-
panela-rapadura?i=MiroslavTumpach

UVOD: Sladkost, ktera vas
nenecha na holickach

Co kdyby existovalo sladidlo, které nejen Ze dokonale osladi vasi kavu, ale zaroven vasemu télu doda cenné

mineraly, vitaminy a Ziviny? Néco, co neSkodi vaSemu zdravi, ale naopak ho podporuje?
Tohle neni science fiction - to je realita s Bewit TFtinovou Stavou BIO!

Zapomernite na bily rafinovany cukr, ktery vas jen vykrada o energii. Zapomente na uméla sladidla plna
chemikalii. Privitejte pFirodni, nerafinovanou sladkost, kterd chutnala nasim predkim davno pred tim, nez

chemické tovarny zacaly vyrabét bily prasek bez Zivin.

Tento e-book vam odhali, proc je Panela (Rapadura) od Bewit tou nejlepsi volbou pro vasi kavu i celou vasi

kuchyni.
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KAPITOLA 1: Co je to vlastné Panela (Rapadura)?

{ PFibé&h nerafinované tFtinové stavy

Panela (znama také jako Rapadura, Piloncillo nebo Jaggery) je 100% pFirodni nerafinované trtinové

cukrové sladidlo. Na rozdil od béZného cukru prochazi minimalnim zpracovanim:

Cerstva cukrova tftina se lisuje

Stava se jemné zahfiva a zahustuje

Zadné rafinovani, 7adné béleni, Zadné chemikalie

SuSeni na jemny zlatavy prasek

Vysledek? VSechny vitaminy, mineraly a Ziviny z cukrové trtiny zUstavaji zachované!
Co déla Bewit Trtinovou stavu vyjimecnou?

‘¥ 100% BIO kvalita - certifikovana ekologicka produkce



© Zadné rafinovani - zachované viechny Ziviny

™ Nadherna zlatava barva - prirodni karamelovy odstin
s Bohata chut - jemné karamelova s tony melasy

7 Jemna konzistence - krasné se rozpousti

v Praktické baleni - 300 g nebo 1 kg

KAPITOLA 2: Tftinova Stava vs. Bily rafinovany cukr

Srovnani, které vas Sokuje



Kritérium

Zpracovani

Ziviny

Mineraly

Glykemicky index

Energeticka hladina

Chut

Barva

Jéinek na télo

Pro traveni

Ekologie

Bewit TFtinova
stava BIO

Minimalni,
zachovava Ziviny

Vitaminy B, C,
mineraly

Vapnik, Zelezo,

hofrcik, fosfor, zinek,
chrom, kobalt

NiZzsi (55-65) -
pomalejSi uvolhovani

Stabilni,
dlouhodoba energie

Bohata,
karamelova,
komplexni

Prirodni zlatava

Poskytuje Ziviny,
podporuje

metabolismus

Snaze stravitelné

Setrna vyroba, BIO

Bily rafinovany cukr

X Vysoce rafinované,
chemicky bélené

X Zadné Ziviny -
"prazdné kalorie"

X Témeér zadné

X Vysoky (65-70) -
rychly skok cukru v
krvi

X Rychly vzestup a
pad = Gnava

— Jednoducha, jen
sladka

Uméla bila
(chemicky bélena)

X Vykrada télo o
vitaminy B, zpUsobuje
zanét

X Zatézuje
organismus

X Chemicky narocna
vyroba



¢ Pravda o bilém cukru, kterou vam nikdo nefekne
1. Prazdné kalorie bez Zivin

Bily cukr je 99,9% sacharéza - Cista sladkost bez jediné Ziviny
Té&lo musi pouZit vlastni zasoby vitamind B na jeho zpracovani
Vysledek: vy€erpani organismu

2. Rychly vzestup a pad energie

Vysoky glykemicky index = rychly skok glukozy v krvi
Nasleduje pad energie = chut na dalsi cukr

Zacarovany kruh zavislosti

3. Kysely ucinek na organismus

Bily cukr okyseluje télo

Podporuje zanét, oslabuje imunitu

NarusSuje stfevni mikrofléru

4. Chemické zpracovani

Béleni chemikaliemi

PouZziti siry, fosfatl, hydroxidu vapenatého

Stopy téchto latek mohou zlstat v produktu

5. Negativni dopady na zdravi

Podporuje karies

PFispiva k obezité

Zvysuje riziko diabetu 2. typu

Poskozuje jatra (podobné jako alkohol)

Urychluje starnuti (glykace kolagenu)



‘\‘}f
i

Ay

KAPITOLA 3: Trtinova Stava vs. Uméla sladidla

Chemie vs. PFiroda



Kritérium Bewit Trtinova = Umeéla sladidla

Stava
Plvod 100% pf¥irodni z X Synteticky
trtiny vyrobené v laboratofi
SloZeni Jednoduchy X Aspartam,
prirodni produkt sukraléza, acesulfam
K, sacharin...
Bezpecnost Staleti pouzivani I Kontroverzni
studie, vedlejSi ucinky
Chut PFirozena, pfijemna X Casto s kovovou
pachuti
Metabolismus Pfirozené ! Télo neumi pIné
zpracovano télem rozpoznat, matouci
signaly
Hormony a hlad Prirozena odpovéd X MuzZe zvySovat chut
na sladkost na sladké
Tepelna stabilita Idealni na vareni a I Néktera se
peceni rozkladaji pri zahrati
Stfevni mikrofléra Neposkozuje X Néktera poskozuiji
prospésné bakterie
Dlouhodobé ucinky Znamé, bezpecné I Nedostatecné

prozkoumané

I Skryta rizika umélych sladidel
1. Aspartam (E951)

Rozpada se na methanol a formaldehydu



Kontroverze ohledné neurologickych ucinkd

Zakaz v nékterych zemich pro déti

2. Sukraléza (E955)

Chlorovany cukr

Studie ukazuji mozné poskozeni stfevni mikrofléry
PFi zahrati mdze vytvaret toxické latky

3. Acesulfam K (E950)

ZUstava v téle nezménén

Kontroverzni studie na zvifatech

4. Sacharin (E954)

Nejstarsi umélé sladidlo

Kovova pachut

Varovani pred moznymi karcinogennimi ucinky

5. Obecné problémy umeélych sladidel:

“ Matou mozek - télo oCekava energii, nedostane ji
£ Zvysuji chut na sladké - paradoxné vedou k vétSimu prijmu kalorif
Narusuji stfevni mikrobiom

¥ "Zdraveé" zfalSovani - clovék si mysli, Ze ji zdravé

5n Nevedou k hubnuti - studie to nepotvrzuji



KAPITOLA 4: Zdravotni benefity Bewit Trtinové Stavy

. Covam dava nerafinovana trtinova stava?

1. Bohatstvi mineralu

Zelezo - 11x vice neZ v bilém cukru

Dulezité pro tvorbu krve
Prevence anémie

Vice energie a vitality
Vapnik - silné kosti a zuby
Podpora kostni hustoty
Prevence osteopordzy
Ddlezity pro nervovy systém
Hofcik - mineral vitality

Snizuje Unavu



Podporuje svalovou funkci

Pomaha pfi stresu

Fosfor - pro mozek a kosti

Podpora kognitivnich funkci

DUleZity pro energeticky metabolismus
Zinek - imunita a krasa

Posiluje imunitni systém

Podporuje zdravi kiZe a vlas(

DuleZity pro hojeni ran

Chrom - regulace cukru v krvi

Pomaha udrzet stabilni hladinu glukdzy
Snizuje chut na sladké

Kobalt - soucast vitaminu B12

Dulezity pro tvorbu krve

Podporuje nervovy systém

2. Vitaminy skupiny B

B1 (Thiamin) - energeticky metabolismus
B2 (Riboflavin) - antioxidant, zdrava klze
B3 (Niacin) - srdce a nervovy systém

B5 (Kyselina pantothenova) - produkce energie
B6 (Pyridoxin) - metabolismus bilkovin
B9 (Kyselina listovad) - tvorba DNA, dlleZita pro téhotné
3. Vitamin C

Antioxidant

Podporuje imunitu



Pomaha vstrebavani Zeleza

4. Antioxidanty

Polyfenoly z cukrové trtiny

Ochrana pred volnymi radikaly
Zpomaleni starnuti

5. Niz3i glykemicky index
Pomalejsi uvolnovani glukézy do krve
Stabilni energeticka hladina

Méné chuti na dalsi sladké

LepSi pro diabetiky (v rozumném mnozstvi)

KAPITOLA 5: Dokonala kava s Bewit Trtinovou Stavou

“ Jak na to?

Zakladni davkovani:



Slabé sladka kava: 1/2 - 1 IZicka

Stredné sladka: 1-2 1Zicky

Vice sladka: 2-3 IZicky

Tip: Trtinova Stava ma bohatsi chut nez bily cukr, ¢asto potfebujete méné!
Proc je Panela idealni do kavy?

4 Karamelové tény dokonale ladi s kavou

4 Obohacuje chut - neprebiji, ale doplriuje

4 Rychlé rozpousténi - Zadné zrnicka na dné

4 Stabilni energie - Zadny energeticky propad po hodiné
4 PFijemna barva - zlatavy nddech kavy

4 Bez chemické prichuti - Cista chut

“ Kavové recepty s Trtinovou Stavou
1. Klasicka sladka kava "upgraded"

Vase oblibena kava

1-2 1zicky Bewit TFtinove Stavy

Kapka Bewit esencialniho oleje Vanilka food (volitelné)
Mléko nebo rostlinna alternativa dle chuti
Prosté dokonald kaZdodenni kdva s pfirodni sladkosti!

2. Karamelové Cappuccino

1 espresso

2 I1Zicky Bewit Trtinové Stavy

150 ml napénéného mléka

Spetka mofské soli

Kakao na ozdobu

Karamelovad lahidka bez umélych prichutil

3. Iced Coffee "Tropical Energy"



2 espressa (vychlazena)

3 1Zicky Bewit Trtinové Stavy

200 ml kokosového mléka (Bewit prasek)

Led

Skofice

OsvéZujici a sytici!

4. Panela Affogato

1 kopek vanilkové zmrzliny

1 horké espresso

1 1Zicka Bewit Trtinové Stavy vmichana do espressa

Prazené mandle

Italsky dezert v novém kabdté!

KAPITOLA 6: Trtinova Stava v kuchyni - univerzalni talent



Q Kde vSude miZete Bewit TFtinovou Stavu pouZit?
Peceni:

Dorty, kolace, muffiny
Susenky a pernicky
Brownies a blondies
Chlebicky a bananovy chléb
Palacinky a vafle

Tip: Nahradte 1:1 bily cukr Panelou, vysledek bude Stavnatéjsi a chutové bohatsi!
Napoje:

Caje v3ech druhd

Domaci limonady

Smoothie a fresh dZusy
Horkéa ¢okolada

Chai latte, Matcha latte
Koktejly (mojito, caipirinha)
Snidané:

Ovesné kase a quinoa bowls
2 Jogurty a chia pudinky
Granola a musli

Palacinky a livanecky
Omacky a marinady:

BBQ oméacka

Teriyaki

Marinady na maso

Sladkokyselé omacky



Glazury

Dezerty:

Cokoladové mousse
Karamelové omacky
Pudinky a krémy
Zmrzliny

Panna cotta
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KAPITOLA 7: Osvédcené recepty s Bewit TFtinovou Stavou
@ 1. ZLATE PROTEINOVE PALACINKY

Ingredience:

2 vejce

100 ml mléka (nebo rostlinného)

80 g hladké mouky

2 |Zice Bewit Trtinové Stavy

1 IZice proteinového prasku (volitelné)

Spetka soli



1 1zicka vanilkového extraktu

Maslo na smazeni

Topping:

Cerstvé ovoce

Recky jogurt

1 IZice Bewit Trtinové stavy

Postup:

VSechny ingredience proslehejte

Nechte odpocinout 10 minut

Smazte na masle dozlatova

Podavejte s ovocem a jogurtem posypanym trtinovou Stavou
Proc to funguje: Trtinova Stava doda palacinkdam nadhernou karamelovou chut a zlatavou barvul!
%2 2. CHEWY CHOCOLATE CHIP COOKIES
Ingredience (na 12 ks):

125 g masla (pokojové teploty)

150 g Bewit TFftinoveé Stavy

1 vejce

1 Zloutek

200 g hladké mouky

1/2 1Zicky jedlé sody

Spetka soli

150 g horké cokolady (nasekana)

1 1Zicka vanilkového extraktu

Postup:



USlehejte maslo s tftinovou Stavou do pény

Pridejte vejce, Zloutek a vanilku

Vmichejte prosatou mouku, sodu a sul

Pridejte cokoladu

Tvarte kulicky, pecte na 180°C 10-12 minut

Nechte vychladnout - budou mékké uvnitr!

Magie Panely: Cookies budou Stavnaté, mékké a s nadhernou karamelovou chuti!
s 3. LUXUSNI DOMACI KARAMELOVA OMACKA
Ingredience:

200 g Bewit Trtinové stavy

200 ml smetany ke Slehani

100 g masla

Spetka mofské soli

1 1Zicka vanilkového extraktu

Postup:

V hrnci rozpustte maslo

PFidejte trtinovou Stavu, michejte do rozpusténi

PFilijte smetanu, povarte 5 minut

Sundejte z plotny, pridejte vanilku a sdl

Nechte vychladnout

PouZiti: Na zmrzlinu, palacinky, do kavy, na jable¢ny kolac, prosté kamkoliv!
“ 4. ENERGETICKE BROWNIE S KAVOU
Ingredience:

200 g horké cokolady



150 g masla

3 vejce

150 g Bewit TFtinove Stavy

100 g hladké mouky

30 g kakaa

2 |Zice silného espressa

Spetka soli

1 I1zicka vanilky

Postup:

Rozpustte ¢okolddu s maslem

PFidejte vejce a tftinovou Stavu, uslehejte
Vmichejte mouku, kakao, espresso, sul
Nalijte do formy (20%20 cm)

Pecte na 180°C 25-30 minut

Vnitfek nechte trochu tekuty!

Vysledek: Intenzivni, bohata chut s karamelovo-kavovymi tony!

« 5. HORKY KARAMELOVY NAPOJ "PANELA LATTE"

Ingredience:

250 ml mléka (nebo kokosového)
3 |Zice Bewit Trtinové Stavy

1/2 1Zicky skofice

1/4 |zicky vanilky

Spetka muskatového ofisku

Slehacka na ozdobu



Postup:

Zahrejte mléko s tftinovou Stavou a korenim
Napénte frother nebo Slehacem

Nalijte do hrnku

Ozdobte Slehackou a skofrici

KdyzZ pFidat espresso = Panela Caramel Latte!
® 6. PECENA JABLKA S ORECHY
Ingredience:

4 velka jablka

4 |Zice Bewit Trtinové Stavy

50 g sekané vlasské ofechy

2 IZice masla

1 1zicka skorice

Rozinky

Kapka Bewit esencialniho oleje Pomeranc food
Postup:

Vydlabejte jablka (ponechte dno)

Naplrite smési tFtinové Stavy, ofechd, rozinek a skofice
Na vrch polozte kousek masla

Pecte na 180°C 30 minut

Podavejte s vanilkovou zmrzlinou

Podzimni klasika v novém kabaté!

7. ASIJSKA BBQ OMACKA

Ingredience:



4 |zice Bewit Trtinové Stavy

3 |Zice s6jové omacky

2 |Zice ryzového octa

1 IZice sezamového oleje

2 strouzky Cesneku

Kousek zazvoru

1 1zicka chilli vlocek

Sezamova seminka

Postup:

VSechny ingredience smichejte v malém hrnci
Povarte 5 minut do zhoustnuti

Nechte vychladnout

PouZziti: Marinujte maso, tofu, grilovanou zeleninu!
* 8. BANANOVY CHLEB "CARAMEL DREAM"
Ingredience:

3 prezralé banany

2 vejce

150 g Bewit TFtinoveé Stavy

80 ml roztopené kokosového oleje

250 g celozrnné mouky

1 1Zicka prasku do peciva

1/2 I1zicky jedlé sody

Spetka soli

1 1Zicka skofrice



100 g sekanych ofecht

Postup:

Rozmackejte banany, pridejte vejce, olej a tftinovou Stavu
Vmichejte suché ingredience

Pridejte ofechy

Nalijte do formy na chléb

Peclte na 180°C 50-60 minut

Tip: Testujte Spejli - méla by vyjit Cistal

o
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KAPITOLA 8: Praktické tipy pro kaZdodenni pouziti

- Prevodni tabulka: Bily cukr — Tftinova Stava



Bily cukr Bewit Trtinova Stava
100 g 100 g

1 1Zicka 1 1Zicka

1 lZice 1 lZice

Poznamka
Pomeér 1:1
Stejna sladivost

Intenzivnéjsi chut

Tip pFi peceni: Panela obsahuje vihkost, vysledky jsou Stavnatéjsi. MGzete mirné snizit mnoZstvi tekutin v

receptu (o 10-15%).
Profi tipy:
1. Skladovani
Uchovavejte v suchu v uzavifené nadobé
Nema tendenci se tvofit hrudky jako hnédy cukr
Vydrzi mésice i po otevreni
2. Rozpousténi
V horké kavé/Zaji se rozpousti okamzité
Ve studeném roztoce trva trochu déle - promichejte ddkladné
Do tésta vmichejte pfimo
3. Chutové kombinace Panela skvéle ladi s:
“ Kavou a kakaem
#» Cokoladou (zejména horkou)
® Jablky a hruskami
#” Orechy vSech druh
@ Kofreni: skofice, zazvor, kardamom, vanilka
® Citrusovymi plody

4.V napojich



Do Caje pridejte Spetku - krasné vynikne

V kava latte vytvori "karamelové" cappuccino

Do smoothie pro pfirodni sladkost

V domacich limonadach pro komplexnéjsi chut

5. Zdravé sniZovani

Postupné snizujte mnozstvi sladidla ve vSech receptech
VasSe chutové poharky se adaptuji za 2-3 tydny

Objevite prirozené chuté potravin

KAPITOLA 9: NejcastéejsSi otazky a odpovédi

? Je Panela vhodna pro diabetiky?

Ackoliv ma nizsi glykemicky index neZ bily cukr, stale obsahuje sachar6zu. Diabetici by méli konzultovat s

v s

lékarem a pouZzivat v rozumném mnozstvi. Vyhodou je stabilnéjSi hladina cukru v krvi oproti bilému cukru.



? Mohu s ni hubnout?

Panela neni "dietni" produkt, ma podobnou kalorickou hodnotu jako bily cukr. NICMENE: poskytuje Ziviny,

stabilné&jSi energii a Casto potrebujete mensi mnozstvi diky bohatsi chuti.

? Je vhodna pro déti?

Ano! Je mnohem lepsi volbou nez bily cukr nebo uméla sladidla. Dodava mineraly a vitaminy, které déti

potfebuji. Samozfejmeé v rozumném mnozstvi.

? MuZu ji pouZit pFi keto dieté&?

Ne, Panela je sacharid a neni kompatibilni s ketogenni dietou.
? Je lepSi neZ med nebo javorovy sirup?

VSechny pfirodni sladidla maji své vyhody. Panela ma vyhodu v mineralnim slozZeni a univerzalnosti pouziti.

Med ma antibakteriadlni ucinky. Javorovy sirup ma antioxidanty. Vyberte si podle chuti a pouziti!
? VydrzZi stejné dlouho jako bily cukr?

Ano! Diky nizké vihkosti vydrzi mésice i roky. Nekazi se, netvrdne.

? Kde se péstuje titina pro Bewit Panelu?

BIO certifikované plantaze, eticky a udrzitelné.

? Ma specialni chut?

Ano - jemné karamelovou s tony melasy. Neni to jen "sladké", ale bohata, komplexni chut. Proto je tak

oblibena!



KAPITOLA 10: Proc si zaloZit uzivatelsky ucet u Bewit?

T Exkluzivni vyhody pro registrované uZivatele
1. § Financni vyhody

Vérnostni program

Sbirejte body za kazdy nakup

Body Ize sménit za slevy na dalSi objednavky
Cim vice nakupujete, tim vice Setfite
Exkluzivni slevy

Early bird slevy na novinky

Sezonni akce jen pro Cleny

Flash sales s vyraznymi slevami
Narozeninové prekvapeni

Specialni darek k vasim narozeninam

2. % Praktické benefity

Rychlé objednavani



UloZené adresy a platebni udaje
Jedno kliknuti a mate hotovo
Historie objednavek - vite, co jste kupovali
Osobni wishlist

UloZte si oblibené produkty
Doporucte je pratelim
Dostavejte upozornéni na slevy
Notifikace

Upozornéni na nové produkty
Informace o akc¢nich nabidkach
Sledovani objednavek

Vite presné, kde je vas balicek
SMS a e-mailové notifikace
Moznost zménit doruceni

3. & Vzdélavaci obsah zdarma

Exkluzivni e-knihy

Navody na pouziti produkt(

Webinare a workshopy

Zivé pFenosy s moZnosti ptat se

Témata: aromaterapie, pfirodni kosmetika, zdrava vyZiva
Certifikaty po absolvovani

Osobni poradna

Zeptejte se odbornikl Bewit



Doporuceni na miru vasim potfebam
Rychla odpovéd do 24 hodin

4. ¢ Komunitni benefity

Privatni Facebook skupina

Tisice lidi s podobnymi zajmy

Sdileni receptl a zkuSenosti

Podpora a inspirace

Doporucovaci program
Doporucte kamaraddm a ziskejte slevu
Oni ziskaji uvitaci bonus
Win-win pro vSechny!
5. @ MoZnost podnikani
Bewit Partner program
Privydélek z pohodli domova
Prodavejte produkty, které milujete
Atraktivni provize a bonusy
Vyhody partnera:
ul Exkluzivni ceny jen pro partnery
@ Kompletni Skoleni zdarma

Vlastni online obchod zdarma
¥ Marketingové materialy pfipravené
. Motivacni program s odménami
Kariérni rist:

Postupuijte v Urovnich



Ziskavejte vyssi provize

Tymové bonusy

6. v Ekologické benefity

Eco-friendly doruceni

Kompenzace uhlikové stopy

Minimalistické obaly bez zbytecnosti
Transparentni informace o pUvodu surovin

BIO a Fair Trade certifikace

# Jak se registrovat - krok za krokem

1. Navstivte https://bewit.love/produkt/bio-susena-trtinova-stava-panela-rapadura?

i=MiroslavTumpach

2. Kliknéte na IKONKU NA WEBU VLEVO "ESENCIALNI OLEJ ZDARMA"
3. Vypliite zakladni udaje:
Jméno a pfijmeni

E-mail

Heslo

Telefonni Cislo (volitelné)

4. Souhlaste s podminkami

5. Aktivujte ucet e-mailem
Prijde vam potvrzovaci e-mail
Kliknéte na odkaz

Hotovo!

6. Vyplnte profil (doporuceno):

Dodaci adresa
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Platebni informace

Preference komunikace

7. ZaEnéte nakupovat a sbirat benefity! T
7" Je to ZDARMA a BEZ ZAVAZKU!
Z4dné mésieni poplatky

Z&dné minimalni objednavky

MUzZete se kdykoli odhlasit

Vase data jsou v bezpeci (GDPR)

Okam?Zity pristup ke slevam

ZAVER: Va3 novy zacatek se sladkou pFirodou

4 Co jste se dozvédéli:
Bewit Trtinova Stava BIO (Panela) je 100% pfirodni, nerafinované sladidlo plné Zivin
71 Je nesrovnatelné lepSi nezZ bily cukr - zachovava vitaminy, mineraly, méa nizsi Gl, dodava stabilni energii

2 Je mnohem zdravéjsi nez uméla sladidla - Zadné chemikalie, pfirozené zpracovani télem, bezpeéné

dlouhodobé



Ma nadhernou karamelovou chut, ktera obohacuje kavu i vSechna jidla
2 Je univerzalné pouZitelna - kava, peceni, vareni, napoje, dezerty, omacky
2 Je snadna na pouZiti - nahradi cukr 1:1, rychle se rozpousti
Registrace u Bewit vam otevre svét vyhod, slev a komunity

VaSe 3 kroky k lepSimu Zivotu:

e s

KROK 1: Rozhodnéte se pro zdravéjsi volbu Vymeénte bily cukr a uméla sladidla za pfirodni Bewit Tftinovou

Stavu. Vase télo vam podékuje!

KROK 2: Zaregistrujte se na https://bewit.love/produkt/bio-susena-trtinova-stava-panela-rapadura?

i=MiroslavTumpach Ziskejte okamzity pristup ke slevam, receptim a komunité. Je to zdarma a zabere to 2

minuty.

KROK 3: Objednejte si Tftinovou Stavu BIO Zacnéte s balenim 300 g nebo rovnou s vyhodnym 1 kg

balenim. Prvnim Salkem kavy zacina vasSe nova sladka cestal!

o

@ PFipojte se ke komunité tisicti spokojenych zakazniki!

% Sladkost s pribéhem
Kazda Izicka Bewit Trtinové Stavy v sobé nese pribéh:
¥ Slunecni paprsky na BIO plantazich
/& Poctivou praci farmard
A Cistotu pFirody
@ Lasku k tradi¢ni vyrobé
Péci o vase zdravi

Neni to jen sladidlo. Je to most mezi tradici a modernim zdravym Zivotnim stylem.

« » Dékujeme, Ze jste si precetli tento e-book!
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Pfejeme vam spoustu sladkych moment( s Bewit TFtinovou Stavou BIO a radost z védomi, Ze délate to

nejlepsi pro své télo! «
At vam kazdy Salek kavy pripomina, Ze zdravi a chut mohou jit ruku v ruce!

Zacnéte jesté dnes. VaSe télo si zaslouzZi tu nejlepsi sladkost - pFirodni, €istou, plnou Zivin.

UPOZORNENI A PRAVNi OMEZENI{ (PRAVNI DISCLAIMER) Tento dokument (,,Material”) neni oficialnim
dokumentem spolecnosti BEWIT Natural Medicine s.r.o. (,BEWIT”). Nevznikl na jeji objednavku ani
nepredstavuje vyjadreni jejich odbornych, obchodnich ¢i marketingovych stanovisek. BEWIT neni
autorem, poskytovatelem, editorem ani kontrolorem tohoto Materialu a neodpovida za jeho obsah,
interpretaci ani uZiti. Material ma vyhradné informativni, studijni a edukativni charakter. Informace
v ném obsaZené nesmi byt povaZovany za zdravotni sluzbu, zdravotni doporuceni, lékaFskou radu,
diagnostiku, IéEbu, prevenci, terapeuticky postup ani jiny zasah do zdravi. Nejedna se o zdravotnicky
prostfedek, odborny navod, klinické doporuceni ani o podklad pro rozhodovani o zdravotnim stavu
osoby. Uvedené informace nebyly ovéfeny ani posouzeny Zadnym statnim, regulaénim ¢i odbornym
organem, véetné& SUKL, EFSA, FDA nebo obdobnych instituci. Material nespliiuje legislativni
naleZitosti zdravotnich ani vyZivovych tvrzeni dle platnych pravnich predpist Evropské unie a neni
urcen k jejich napliiovani, obchazeni ani nahrazovani. PouZivani esencialnich olej,
aromaterapeutickych smési a jinych latek uvedenych v tomto Materialu je zcela na odpovédnosti
c¢tenare. Autor Materialu ani BEWIT nenesou odpovédnost za jakékoli pfimé i nepfimé Gjmy, Skody,
zdravotni komplikace, nespravné poufZiti latek, nevhodnou interpretaci informaci ani za nasledky
rozhodnuti ctenare ucinéna na zakladé tohoto Materialu. Material neni uréen k tomu, aby slouzil
jako podklad pro ukonéeni, zménu ¢i nahrazeni Iékarské péce, posuzovani zdravotniho stavu,
samolécbu, upravy medikace, terapeutické intervence, jakékoliv zdravotni rozhodovani, nebo

pouZivani produktd zpisobem odporujicim jejich oficialnimu uréeni € navodu k pouZiti.



